Ingredience

1 lzice olivovy olej

70 g cibule

15 g Cesnek

100 g slanina

80 g strouhanka

60 g mleko

1 snitka rozmaryn

40 g horcice

100 g vejce

800 g Veprové maso mleté
10 g tatarska omacka

1 g Cerny pepfr

Postup

1.

V panvi rozehrejte olej a opecCte na ném nakrajenou
cibuli a Cesnek 5—7 minut (dozlatova). Nechte
vychladnout.

. Vylozte obdélnikovou zapékaci formu platky slaniny

(nékolik jich nechte navrch).

Do velké misy nasypte strouhanku, pridejte mléeko a
nechte 5 minut odstat.

Pak pfidejte osmazenou cibuli, rozmaryn, hofcici, vejce a
maso. Osolte a opeprete, dukladné promichejte.

Smés pfendejte do pfipravené zapékaci formy, maso
pfitlacte a navrch polozte zbyvajici platky slaniny.

Vlozte do trouby prfedehfaté na 180 °C a peclte asi 60
minut. Podavejte studené s tatarskou omackou.

(O 89 Meng
13.78 G ® s

354.53 kcal
17.44 G
34.96 G
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