Gruzinsky syrovy kolad
(khachapuri) a kure s
cibuli a rajéaty
(chakhokhbili) — —~ =

—

Ingredience Postup

5 g MAGGI Harmonie chuti
250 g hladka mouka
20 g pekarskeé drozdi
1 1zice cukr

50 g maslo

40 g bily jogurt

100 g Mozzarella

200 g Brynza

1 vétsSi vejce

2.1 g kmin

1 Spetka Cerny pepfr

2 kureci prsa

1 Feferonky

50 g Cerstvy koriandr
15 g Cesnek

200 g cherry rajcatka
140 g cibule

20 g slunecCnicovy olej
1 g Cerny pepfr

4 g olivovy olej

. Chacapuri — gruzinsky chléb se syrem: Smichejte drozdi

s teplou vodou a nechte pet minut odtsat aby se drozdi
aktivovalo. Poté postupne pridejte k mouce spolu s
cukrem. Pridejte jogurt nebo podmasli a pokud je tésto
pfiliS huste, postupne prilevejte teplou vodu. Tésto
dukladné prohnétejte v mise, pridejte maslo rozpusténé v
panvi, poté prendejte na prkénko, které predem posypte
moukou, dokud se ingredience dukladné nespoji a
neziska nadychanou jemnou konzistenci.

. Testo dejte na teplé misto vykynout a prikryjte jej

uterkou, aby nevyschlo.

Do misy dejte nadrobenou brynzu a nadrobno
nakrajenou mozzarellu a dukladné promichejte s vejcem,
pepfem a mletym kminem.

. Vykynuté tésto rozdéelte na Casti a vyvalejte na velké

kulaté kolacCe o tloustce 1 cm. Napln rovhomeérné
rozetfete na kazdy dort. Kolem okraju tésta udélejte
zarezy a polozte je pres napln. Aby se lépe lepilo,
muzete okraje potfit vodou nebo rozslehanym vejcem.
Vrsek kazdeé tvarohove naplné lehce rozvalejte.

. Vlozte je do trouby pfedehraté na 200 °C na 15-20

minut. Po upecCeni dejte kolaCky stranou, aby vychladly.

. Kureci prsa omyjete pod tekouci vodou, osuste a

nakrajejte na dlouhé nudlicky. Ve velké mise marinujte v
oleji, pridejte koreni Harmonie chuti a dochutte peprem,
nasekanou feferonkou, strouzkem nasekaného ¢esneku,
drcenym kminem a velkym mnozstvim nasekaneho
cerstveho koriandru. Vse smichejte dohromady a dejte
stranou, aby se ingredience dobre spojily.

RajCata sparte a oloupejte a odstrante seminka.
Pripravena rajCata nakrajejte na velké kousky a cibuli na
silné platky.

Marinované kure polozte na rozehratou panev a opecte z
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obou stran dozlatova.

Na panvi orestujte cibuli, a kdyz zesklovati, pridejte ji ke
Kureti.

RajCata dejte do panve, ochutte soli, peprem a mletym
kminem, pridejte trochu vody, maslo, prisypte nasekany
cerstvy koriandr a chvili poduste. Nakonec pridejte
opecene kure a cibuli, prikryjte a duste 10 minut.
Nandejte na talifre a podavejte s chlebem chacapuri
nakrajenym na kousky.
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60.81 G @ «4

689.19 kcal
35.06 G
32.82 G
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