Ingredience

1 baleni Lasagne téstoviny

1.5 kg cuketa

500 g Sunka, mleta

40 g krajena rajCata

135 g smetana

50 g gouda

1 baleni MAGGI Bolognese 429

Bolonske lasagnes
cuketou a parmazanem

—

o

—

Lt

Postup

. Cuketu nakrajejte podélné na platky silné asi 0,5 cm.

Odstavte (muzete je i chvili smazit nebo opékat, abyste
odstranili prebyteCnou vodu).

Na rozpaleném oleji orestujte mleté maso.

Pridejte rajCatovy protlak. Obsah saCku smichejte se 150
ml smetany a 300 ml studené vody. Pridejte k masu,
pfivedte k varu a za obCasného michani varte na
strednim plameni asi 2 minuty.

1/4 masoveé omacky nalijte do zapékaci misy a rozetrete
na dno. Na to rozlozime vrstvu cuketovych platku
usporadanych sikmo vedle sebe - tak, aby zakryly
omacku. Toto opakujte jesté dvakrat, dokud nebudete mit
tri vrstvy omacky a cukety. Zbylou omacku polozte na
posledni vrstvu cukety a posypte zlutym syrem.

PeCeme odkryté na 180°C bez konvekce (nahofe a dole)
30 minut. Po vyjmuti z trouby pocCkejte 5 minut, nez
nakrajite na porce.

Podavejte s oblibenym salatem.

109.87 G @ 4
950 kcal

36.8 G
45.23 G
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