Koprova omacka s
vejcem a novymi

bramborami
. A _,_;.—-—-*/
Ingredience Postup
60 g maslo 1. V hrnci rozpustime maslo, pfidame mouku a Slehanim
20 g hladk& mouka vytvorime svétlou jisku.
1 kostka MAGGI Hovezi bujon 2. Osmazenou mouku postupné zalijeme studenym 500ml|
40 g kopr vyvarem pfipravenym z bujonu MAGGI, dukladné
1g &erny pepf promichame a varime asi 20 minut.
20 g cukr krupice 3. PFfidame nadrobno nasekany kopr a stale zahfivame.
3 lzice zakysana smetana
4. Prilijeme zakysanou a trvanlivou smetanu, dochutime

200 ml smetana , y

soli a peprem.
1 lzice ocet
2 17icky MAGGI Tekuté kofeni 5. Dle libosti dochutte jableCnym octem, cukrem a pro jeste

lepSi chut MAGGI Tekutym kofenim.
4 vejce
1 kg nové brambory 6. Podavame s varenymi vejci natvrdo a novymi
0.5 1| voda bramborami.

(O 33 Mmene
44.56 G @ ¢4

467.97 kcal
24 .94 G
17.57 G
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