Polévka z peCenych rajCat
a syrem Halloumi

Ingredience Postup
10 ks rajce 1. Rajcata nakrajejte na silnejsi platky a dejte je do
0.5 ks cibule olivovym olejem vymazané zapekaci misy.
2 strouzky Cesnek 2. Cibuli nakrajejte na mésicky a smichejte s rajcaty. VS§e
2 |1Zice cukr krupice osolte, opeprete, posypte krupicovym cukrem a

.. . , : zakapneéete olivovym olejem. Na zeleninu polozte 2 snitky
1 lzice olivovy olej

) o rozmarynu. Nyni 1 kostku MAGGI Zeleninového bujénu
1 spetka sul zalijte 500 ml vrouci vody a nechte ji rozpustit.
1 Spetka Cerny pepr
, . 3. Dejte péct na 180-200 °C, dokud rajCata nezaCnou mirnée
2 snitky rozmaryn

zlatnout a bublat a cukr se nezacne rozpoustét (cca 20

1 kostka Maggi Zeleninovy bujon minut)
1 baleni syr halloumi

4. Na dalSich 10 minut do misy k rajéatim zamichejte na
platky nakrajeny Cesnek a jeste asi 5 minut vSe pecte.

5. Pak smeés prendejte do hrnce a tyCovym mixérem ji
rozmixujte do hladka.

6. Nyni do rajCat nalijte prfipraveny MAGGI Hoveézi bujon,
polévku provarte a dle chuti dosolte a opeprete.

/. Na panvi s kapkou olivového oleje opecCte asi 3 platky
syru Halloumi, ktery poté nakrajejte na kostiCky a
podavejte s horkou polévkou.

48 Méné
18.72 G 3
221.55 kcal
584 G

24.54 G
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