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Ingredience Postup
4 |zice zakysana smetana 1. Pohanku prolijte studenou vodou, nechejte okapat, pak ji
200 g pohanka zalijte 1/2“sklenky vrouci vody a varte domekka.
Nechejte ji vychladnout.
1 ks cibule
0.5 I1Zicka MAGGI| Tekuté kofeni 2. Cibuli oCistéte, nakrajejte nadrobno a nechejte ji
v, . zesklovatéet na masle.
1 lzice maslo
100 g klobasa 3. Odstrante stfivko z klobasy, nakrajejte ji na malé kostky,
3 ks vejce ty osmazte na cibulce a nechejte je vychladnout.
50 g tvrdy syr L w ey L . .
4. Do pohankové kase pridejte cibuli s klobasou, syr a
1 Spetka sul vejce. Dochutte soli a pepfem.
1 Spetka Cerny pepr
5. Na rozpalenéem oleji smazte malé placicky.
3 lzice olej
6 ks malé nakladané okurky 6. Placky podavejte se zakysanou smetanou.
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457.06 kcal
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