Celerova polévka s

tymianem
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Ingredience Postup
1 stfedni cibule 1. Prilijte 1 litr uvafreného MAGGI SlepiCiho bujonu, osolte a
1 ks celer opeprete.
1 kostka MAGGI Slepici bujon 2. Varte dal$ich 15 minut, az bude celer mé&kky. Mezitim si
1 IZice olivovy olej orestujte nakrajenou slaninu do krupava.

1 1zicka maslo 3. Vyndejte bobkovy list a tyCovym mixérem rozmixujte

2 ks bobkovy list polévku dohladka.

1 snitka tymian
4. Vlijte smetanu a nechte vSe prohrat. Polévka by neméla

100 ml smetana ke Slehani bublat.

4 platky slanina

1 Spetka sdl 5. Polévku nalijte do talife a ozdobte tymianem a opecenou
slaninou.

1 Spetka Cerny pepr

(O 30 mene
9.11 G @ s

154.31 kcal
12.13 G
4.69 G
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