Hrachova polévka se

slaninou
Sl e
Ingredience Postup
500 g hrach 1. Odmeéfte 1,5 | vody a uvarte hrach podle navodu na
1 kostka MAGGI Hovézi bujon obalu.
1 Izice hladka mouka 2. Na nepfilnavé panvi nasucho uprazte uzenou slaninu.

2 lzice maslo

3. Pridejte maslo a nechte ho rozpustit.
2 platky uzena slanina

1 1ziCka sladka paprika 4. Prisypte mouku a michejte,dokud jiSka nezruzovi.

2 |zicky majorank
ZICKy majoranka 5. Stahnéte jisku z ohné a pridejte sladkou papriku.
2 strouzky Cesnek

1 $petka sl 6. Ridkou a jesté horkou jisku nalijte do uvafeného hrachu.

1 spetka Cerny pepfr 7. Pridejte kostku bujonu, sul, pepf, majoranku, esnek a

varte dalsSich 20 minut.

8. Polovinu polévky odlijte, rozmixujte dohladka a vratte
zpatky do hrnce. Nechte par minut bublat a muzete
podavat.

(O 55 Meng
8.94 G ® s

117.18 kcal
7.16 G
4.36 G
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