Kure pecene na korenoveé

zelenine
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Ingredience Postup
1 baleni kure 1. Omyté a osuSené kure dukladné ze vSech stran osolte a
1 ks mrkev opeprete. Pod kuzi kurete dejte trochu masla.
1 ks petrzel, korenova 2. Korenovou zeleninu nakrajete na kostiCky a dejte ji na
0.25 ks celer dno pekace, osolte ji a rozlozte kousky masla. PaliCku
1 ks desnek cesneku rozkrojte na pul a pridejte k zelenineé.
1 kostka MAGGI SlepicCi bujon 3. Osolené a opepfené maso poloZte na zeleninu a posypte
1 Izicka majoranka ho majorankou a sladkou paprikou.

1 1zicka mleta, sladka paprika 4. Troubu pFedehfejte na 200 °C. Mezitim 1/2 kostku

1 snitka rozmaryn MAGGI Slepi¢iho bojénu rozpustte asi v 250 ml vrouci
1 $petka cerny pepf vody.

1 Spetka sul 5. Maso a zeleninu podlijte bujonem, pekac priklopte a kure

1 1zice maslo pecCte asi 45 minut.

6. Poté kure dopecte uz odkryté dozlatova, behem peceni
ho prelévejte vypekem.

/. Hotové kure servirujte se zeleninou a bramorami, Ci
bramobrovou kasi.

(O 90 mene
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721.88 kcal
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